FICHA DE DESCRIPCION DE PRODUCTO

CODIGO DE PRODUCTO
MOLLEJAS DE POLLO
C8,C20

Carne fresca de ave, visceras y despojos.

Mollejas (Buche) de pollo refrigerados

Mollejas sin restos de epitelio

Mollejas de pollo

INASUR

Explotaciones registradas integradas o no

- En tarrinas de uso alimentario.
- A granel

Las tarrinas se colocan en cajas de plastico permeables al aire para su
refrigeracion.

Se pueden presentar en cajas de:
- granel envueltos en plastico
- 8 tarrinas de 1 kg y/o 12 tarrinas de 0.5 kg.

-Las tarrinas deben ir etiquetadas precintando el envase y en ellas
deben reflejarse como minimo fecha de envasado, peso, lote y
codigo.

Variable segun capacidad de tarrina.
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Se indicara el dia, el mes y el afo.

10 dias desde el envasado.

La temperatura del transporte sera entre 0° y 3°C.

La temperatura del producto estara entre 0° y 3°C.

La caja del camidn estara exenta de todo tipo de suciedades, olores y
no presentara desperfectos que puedan suponer ningun tipo de riesgo
para el producto.

Conservar entre 0°y 3°C.

Numero correlativo, del 1 al n para cada afio, en funcién del orden de
sacrificio de las partidas de los animales de los que proceden.

Valor energético: 118 kcal
Hidratos de carbono: 0,6gr
Proteinas: 18,2 gr

Grasa: 4.2 gr

Mollejas en buen estado, sin restos de epitelio.

- Peligros fisicos: ausencia de cuerpos extrafios
- Peligros quimicos: Dioxinas, PCB’s, Plomo y Cadmio. Control
anual.
Tolerancia: suma dioxinas < 2pg/g grasa
suma dioxinas y PCB"s<4 pg/g grasa
Plomo <0,50 mg/kg

Ausencia de alérgenos

Poblacién en general

Este producto debe ser completamente cocinado antes de su
consumo.
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